Sapori delle Stagioni

Antipasto

Zuppa con crema di asparagi
Spargelrahmsuppe mit Oliven-CroGtons
Spargelspitzen und Kerbelschaum

Insalata con asparagi verdi e di trota salmonata

Frihlingssalat mit geréucherten Lachsforellenstreifen
grine Spargeln, Rucola, Himbeer-Vinaigrette

Pizza e Pasta

Pizza con asparagi verdi con uovo al tegame
grine Spargeln und Spiegelei

Tomatensauce, Mozzarella, Oregano

Pizza con trota salmonata

gerducherte Lachsforellenstreifen, rote Zwiebeln und Kapern

Tomatensauce, Mozzarella, Oregano
Tagliatelle con asparagi verdi e cipollotti
Tagliatelle mit grinen Spargeln

Frihlingszwiebeln und Bérlauch-Pesto

Warenherkunft
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Carne e Pesce

Entrecéte di agnello in crosta di erbe
Lammriicken mit Kréuterkruste (160 g)
Neue Bratkartoffeln mit Rosmarin
Ofengemiise und griinen Spargeln

Salmerino alpino al vino bianco

grillierter Seesaibling an Weissweinsauce
Barlauch-Risotto und griine Spargeln

Risofto

Risotto al vino bianco con asparagi verdi e cerfoglio
Weissweinrisotto mit griinen Spargeln
Frihlingszwiebeln, Rahm, Kerbel und Grana Padano

Dolce

Flammery di semolino con composta di rabarbaro
Griessflammeri mit Rhabarberkompott und Rahm

Fir unsere Fleischgerichte verwenden wir Schweizer Fleisch und Fleischerzeugnisse, ausser der Lammriicken stammt aus Irland.
Unsere gerducherten Lachsforellen stammen vom Spielhofer Forellenhof, Rémerswil. Der Seesaibling geht in Schweizer Gewdsser ins Netz.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die A||ergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.
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