Specialitd invernali

Antipasti

Formentino con pancetta e funghi
Nisslisalat mit Speck, Pilzen und gehacktem Ei
Himbeer-Dressing

Vellutata di zucca con olio di semi di zucca
Kirbisrahmsuppe
mit Kerndl

Pizza al forno e Pasta

Pizza forestiere
Steinpilze, Eierschwémmli und Champignons
Tomaten, Mozzarella, Knoblauch und Oregano

Pizza zia Lisa
Rohschinken, Steinpilze und Eierschwémme
Tomaten, Mozzarella, Knoblauch und Oregano

Tagliatelle al tartufo nero
Tagliatelle mit schwarzem Triiffel
Eierschwémmli, frische Kréuter, Grana Padano

Warenherkunft
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Cozze e Patatine

Cozze «Marinara»
Miesmuscheln im Weissweinsud mit Knoblauch und Petersilie
Pommes frites und Hausbrot

Pesce alla griglio

Sogliola fresca e classica dal sapore del mare
Grillierte ganze Seezunge, fangfrisch (ca. 450 g)
Klassisch zubereitet mit Zitrone und Olivendl
Blattspinat, Salzkartoffeln

Risofto

Risotto ai funghi porcini con tartufo nero
Steinpi|z-Risoh‘o mit schwarzem Triffel
frische Petersilie, Grana Padano

Dolce

Semifredo di torrone con prugne al vino rosso
Halbgefrorenes mit Nougat, Rotwein-Zwetschgen

Wir beziehen unsere Meeresfriichte von Comestibles Seinet in Luzern. Unsere Miesmuscheln und die Seezunge stammen aus dem Nordostatlantik.

Fir unsere Gerichte verwenden wir Schweizer Fleisch.

Alle Preise in CHF inklusive 8.1 % MwSt.
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